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Une célection de produits répondants aux critéres de la loi EGALIM TATION
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FOOD SERVICE

RIZ DE CAMARGUE IGP
LONGGRAINETUVE mm mu
SPECIAL LIAISON FROIDE

EXISTE EN BIO

Idéal en liaison froide
Salade /| Accompagnement
Temps de cuisson réduit :
15 min.

LONG GRAIN ETUVE
RIZ DE CAMARGUE IGP
Hl

Salade / Accompagnement
Temps de cuisson réduit :
15 min.

LENTILLES VERTES DE FRANCE
Niv. 2 de la Certification
Environnementale

- .

Utilisation : Plats
végétariens [ Salade /
Accompagnement
Temps de cuisson :

LINGOTS BLANCS
DEFRANCE mm mm

Temps de trempage réduit :
2 & 3 heures.

Temps de cuisson réduit :
départ eau froide,

& feu doux 50 & 60 min.
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ORIGINE FRANCE DEFRANCE mm mm DUBERRY Bm mm
RISORITTO i S LABEL ROUGE
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. - Environnementale Utilisation chaud ou froid Utilisation:
spécial risotto & paélla LECidleln) Gl ELie] Plats végétariens / Salade /
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VIVIEN PAILLE FOODSERVICE

41, rue du petit Bruxelles

59300 Valenciennes FRANCE

www.vivienpaille-foodservice.com
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FOOD SERVICE

DESIGNATION PRODUIT

RIZ DE CAMARGUE IGP - LONG GRAIN ETUVE

LONG GRAIN ETUVE RIZ DE CAMARGUE IGP

RIZ PARFUME DE CAMARGUE IGP

RISORITTO IGP DE CAMARGUE Spécial Risotto & Paélla
RIZ ROND BLANC IGP DE CAMARGUE Spécial Desserts
LENTILLES VERTES DU PUY AOC

LENTILLES VERTES DE FRANCE CE 2

LENTILLES VERTES DU BERRY LABEL ROUGE

POIS CHICHES DE FRANCE

POIS CASSES VERTS DE FRANCE

FLAGEOLETS VERTS DE FRANCE

LINGOTS BLANCS DE FRANCE

QUINOA DE FRANCE CE 2

PERLI BLE DE FRANCE HVE NIVEAU 2

AMIDON DE MAiS

AMIDON DE MAIS
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i i .. . . UNE SOCIETE Rejoignez-nous
produits sur notre site VIVIEN PAILLE FOODSERVICE | www.vivienpaille-foodservice.com  ,ycroure A\’ r|| sur Linked m
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f=| 3039820206153 5Kg 140 700Kg 1509 kJ / 355 Kcal 08g-02g 79g-03g 159 73g  002g
Foe 3039820135934 5kg 140  700kg 1509k / 355kcal 08g-02g 79g-0g 159 73g  002g
;:ut:,-'%'é 3039820405402 5Kg 140 700 Kg 1485 kJ / 350 Kcal 069g-01g 789-039g 49 749 00lg
Fo 3030820204104  25Kg 300  750Kg 1509 kJ / 355 Kcal 08g-02g 79g-03g 159 73g 002g
il 3039820302107 25Kg 300  750Kg 1485 kJ / 350 Kcal 069-01g 789-03g 149 749  00ig
f=l 3039820511042 5Kg 140  700Kkg  1274kJ [ 303 Kcal 2g-03lg  427g-35g 49 203g 0,006g
F 3039820510045 5Kg 140 700Kg 1424 kJ [ 337 Keal 199-03g 48g-14g 12g 2%g 0g
Fo 3039820550041 5Kg 140 700Kkg 1292 kJ | 307 Kcal 11g-02g 37g-2g 23g 2689 0029
3039823100045 5Kg 120  700Kg 1425 kJ /339 keal 6g-069g 43g-279g 1749 190g 0069
3039823000048 5Kg 120  700Kg 1377 kJ | 326 keal 21g-03g 489-53g 1B2g 230g 004g
3039825300047 5Kg 120  700Kg T8O kJ /[ 28lkcal 17g-03g 357g-46g  243g 186g  003g
3039820515200  2,5Kg 300  750Kg 1236 kJ / 294 Kcal 129-03g  3749-37g 2499 2g  003g
i 3039820630217 25Kg 300  750Kg 1494 kJ [ 354 Keal 61g-07g 572g-49g 79 4lg  00lg
3039820628047 5Kg 96  480Kg 1497 kJ [ 354 Kcal 15g-03g 68g-15g 8g 13g <00Ig
3039820617041 5Kg 144 720Kg 1490 kJ / 350 Kcal 0lg-0g 877g-0g 0g 03g 0025g
3039820617164 1Kg 700  700Kg 1490 kJ / 350 Kcal 0lg-0g 877g-0g 0g 03g 0025g
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